
Warenautomaten

Risto ist ein renommiertes Unternehmen, welches seit 2000 

stationäre Kühlanlagen, Milchtanks, Milchwannen, Pasteuri-

satoren, Milchautomaten, Warenautomaten, Mini Molkereien 

und Bürocontainer herstellt / verkauft.
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Mit der Food-Box verkaufen Sie Ihre Eier, Ihre Milchprodukte und das leckere 

hausgeschlachtete Fleisch Ihrer Rinder, Jungbullen, Schweine oder Hühner, 

die leckeren Fischereiprodukte aus Ihren eigenen Teichen, Produkte wie Honig, 

Marmelade, Brot und Gebäck oder saisonale Produkte wie Säfte, Erdbeeren 

oder Spargel. Nutzen Sie Ihren Gehilfen als Flaschen- oder Becherspender für 

Ihre Milk-Box. Die Food-Box lässt sich flexibel bestücken und verkauft für Sie,  

24 Stunden am Tag und 7 Tage die Woche.

>> Frische Waren 24/7 verkaufen
>> Schöne Warenpräsentation
>> Sanf ter Warentransport
>> Gekühlter Verkaufsraum
>> Hochwertige Verarbeitung
>> Ausgereif te Technik
>> Einfach zu bedienen
>> Energieeff izient
>> Einfache Instal lation
>> Modular erweiterbar

Die Food-Box zeichnet sich durch eine vielfach bewährte und ausgereifte  

Automatentechnik aus. Ob Landwirt, Metzger, Bäcker oder Feinkosthändler, 

ganz gleich also welche Waren Sie regional verkaufen möchten, wir finden für 

Sie die richtige Lösung. Wählen Sie aus unseren attraktiven Designvorschlägen 

die für Sie passende Folierung aus.

DAS BASIS MODELL
•	 Robustes Metallgehäuse

•	 Kühlung 

Gekühlter Produktraum mit integrierter 

Temperaturüberwachung

•	 LCD Display mit Tastaturblock

•	 Warentransport 

Modernes Liftsystem. Sicherer  

Warentransport zum Ausgabefach

•	 Steuerung 

Einfach zu erlernende Steuerung mit 

Datenerfassung. Programmierung  

über Tastaturblock und LCD-Anzeige

OPTIONAL ERHÄLTLICH
•	 Bezahlmodule und Altersnachweis 

Für Bargeldbezahlung bieten wir 

Münzeinwurf und Banknotenleser an. 

Oder ermöglichen Sie Ihren Kunden, 

bargeldlos mit ApplePay, GooglePay, 

GiroCard oder Kreditkarte zu bezahlen. 

Über dieses System ist auch ein  

Altersnachweis möglich.

•	 Telemetrie-Einheit 

Zur Steuerung und Überwachung Ihres 

Automaten per Handy, Tablet und PC

•	 Weitere angeschlossene  

Automaten 

Der Basisautomat kann um bis zu drei 

weitere Ausgabeelemente erweitert 

werden

•	 Folierung 

Professionelle, vorgefertigte Designs 

können um Ihr Logo, Schriftzug oder 

um Fotos erweitert werden. Auch eine 

komplette Neugestaltung ist möglich.

•	 Frostschutz 

bis zu einer Außentemperatur von -30°C

	� Ihr perfekter Assistent
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	� Eierautomat

TECHNISCHE DATEN
•	 bis zu 8 Fachetagen

•	 bis zu 10 Kanäle pro Etage

•	 Produktlift

•	 Zonen-Kühlung

•	 Temperaturbereich wählbar: 

2°C bis 15°C

•	 LED-Beleuchtungssystem mit 

Ein-/Aus-Programmierung

•	 Netzspannung: 230V 50Hz

•	 Preiseinteilung frei wählbar

•	 FIFO-Modus («First in, first 

out»)

•	 Mindesthaltbarkeitsdatum- 

Überwachung

•	 Stromverbrauch: 0,25 kW/h 

bei 20°C Außentemperatur

•	 Automat Höhe/Breite/Tiefe: 

183cm x 80,3cm x 97cm

•	 Glasfront Höhe/Breite:  

116,9cm x 71,4cm

•	 Gewicht: 386kg

Hochwertig und vielseitig
Mit unserem gekühlten Eierautoma-

ten können Sie die gängigen Eierkar-

tonformate (6 Eier, 10 Eier) nutzen. 

Die Flexibilität des Automaten erlaubt 

aber auch ungewöhnlichere Formate. 

Egal, wie sie die Fächer einteilen: der 

integrierte Lift wird die Eier sanft und 

zuverlässig zum Ausgabefach trans-

portieren.

Wir konfigurieren Ihnen den Automa-

ten zur Inbetriebnahme entsprechend 

Ihrer Vorgabe. Die Einteilung kann aber 

auch nachträglich einfach von Ihnen 

geändert werden. Möchten Sie den Ei-

erautomaten mit zusätzlichen Produk-

ten bestücken, können Sie eine völlig 

andere Einteilung pro Etage wählen. 

Unterschiedliche Fachgrößen auf der 

gleichen Etage sind möglich.

nur 194,00 €/Monat
(Leasing oder Mietkauf 60 Raten)

nur 9.970 € zzgl. MwSt
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	� Wurstautomat
Für Ihre frischen  
Wurstwaren
Sie sind ein Landwirt mit eigener 

Fleischherstellung? Betreiben Sie 

eine Metzgerei und möchten Ihre 

Ware auch außerhalb Ihrer Öffnungs-

zeiten oder an zusätzlichen Orten an-

bieten? Unser hochwertiger Wurstau-

tomat für Bratwurst, Currywurst und 

andere Wurstwaren ist Ihr perfekter 

Partner. Mit Multi-Zonen-Kühlung auf 

bis zu 2°C, variabler Fachgröße und 

Mindesthaltbarkeitsdatum überwa-

chung sind Sie mit unserem Wurstau-

tomaten für die nächste Grillsaison 

bestens gerüstet.

Natürlich ist der Bratwurstautomat 

nicht auf Wurstwaren beschränkt. Er-

gänzen Sie doch Ihr Warenangebot 

um passende Produkte wie Soßen, 

Getränke, Fleisch oder Salate. Die 

flexible Größe der einzelnen Fächer 

macht es möglich. Der integrierte Lift 

wird dann alle Waren behutsam zum 

Ausgabefach befördern.

TECHNISCHE DATEN
•	 bis zu 8 Fachetagen

•	 bis zu 10 Kanäle pro Etage

•	 Produktlift

•	 Zonen-Kühlung

•	 Temperaturbereich wählbar: 

2°C bis 15°C

•	 LED-Beleuchtungssystem mit 

Ein-/Aus-Programmierung

•	 Netzspannung: 230V 50Hz

•	 Preiseinteilung frei wählbar

•	 FIFO-Modus («First in, first 

out»)

•	 Mindesthaltbarkeitsdatum- 

Überwachung

•	 Stromverbrauch: 0,25 kW/h 

bei 20°C Außentemperatur

•	 Automat Höhe/Breite/Tiefe: 

183cm x 80,3cm x 97cm

•	 Glasfront Höhe/Breite:  

116,9cm x 71,4cm

•	 Gewicht: 386kg

nur 194,00 €/Monat
(Leasing oder Mietkauf 60 Raten)

nur 9.970 € zzgl. MwSt
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PREIS
•	 ab 169,60 €/Monat 

(Leasing oder Mietkauf 60 Raten)

•	 ab 8.720 € zzgl. MwSt

Für Ihr Fleisch nur das Beste
Immer mehr Verbraucher sind auf der 

Suche nach regionalen, lokalen Ein-

kaufsmöglichkeiten. Frisches Fleisch 

vom hiesigen Metzger oder Bauern-

hof liegt im Trend. Genau dort setzt 

unser Grillfleischautomat an. Die ein-

fache Bedienung, die Kühlung auf 

bis zu 2°C, die Mindeshaltbarkeitsda-

tumkontrolle, der integrierte Lift und 

die variable Fächergröße sind per-

fekt abgestimmt für den Verkauf Ihrer 

wertvollen Fleischwaren. Und mit der 

hochwertigen Verarbeitung und dem 

modernen Design präsentieren unse-

re Fleischautomaten Ihre Produkte in 

angemessenem Ambiente.

Neben den Fleisch, Wurst, Aufschnitt 

oder Mariniertes können Sie natürlich 

auch andere Produkte im Grillautoma-

ten anbieten. Das flexible Fach- und 

Preissystem kann ständig Ihren Be-

dürfnissen angepasst werden und der 

Lift wird auch empfindlichere Produk-

te sicher zum Ausgabefach transpor-

tieren. Die einfache Bedienung ist ein 

weiterer Pluspunkt unserer Automaten.

	� Fleischautomat TECHNISCHE DATEN
•	 bis zu 8 Fachetagen

•	 bis zu 10 Kanäle pro Etage

•	 Produktlift

•	 Zonen-Kühlung

•	 Temperaturbereich wählbar: 

2°C bis 15°C

•	 LED-Beleuchtungssystem mit 

Ein-/Aus-Programmierung

•	 Netzspannung: 230V 50Hz

•	 Preiseinteilung frei wählbar

•	 FIFO-Modus («First in, first 

out»)

•	 Mindesthaltbarkeitsdatum- 

Überwachung

•	 Stromverbrauch: 0,25 kW/h 

bei 20°C Außentemperatur

•	 Automat Höhe/Breite/Tiefe: 

183cm x 80,3cm x 97cm

•	 Glasfront Höhe/Breite:  

116,9cm x 71,4cm

•	 Gewicht: 386kg

nur 194,00 €/Monat
(Leasing oder Mietkauf 60 Raten)

nur 9.970 € zzgl. MwSt
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Ihr Automat – Ihr Design
Neben der ausgefeilten Technik, der flexiblen Ausstat-

tung und der hochwertigen Verarbeitung haben unsere 

Automaten auch ein tolles Design zu bieten. Ob für Eier, 

Milch, Käse oder Wurstwaren, ob hell oder dunkel, von 

schlicht bis extravagant: wir haben das passende Design 

für jeden Geschmack.

Aber das ist noch nicht alles. Denn natürlich können wir 

jedes Design individuell für Sie anpassen. Gerne integrie-

ren wir Ihr Logo, Ihren Schriftzug oder zusätzliche Fotos 

in ein bestehendes Design. Oder wir erstellen Ihnen ein 

komplett neues Design genau nach Ihren Vorgaben. Sie 

wollen den Automaten lieber selbst bekleben oder gar-

nicht folieren? Diese Option steht Ihnen selbstverständ-

lich auch zur Verfügung. Ihr Automat - Ihre Wahl.

Der perfekte Einstieg
Wir haben für Sie ein Starter-Paket zusammengestellt, damit Sie mög-

lichst schnell mit der Direktvermarktung Ihrer Produkte loslegen kön-

nen. Die beliebtesten Optionen wie Münzwechsler, Frostschutzheit-

zung, UV-Schutzfolie, Transport, Inbetriebnahme und Schulung sind 

schon im Angebot enthalten, aber natürlich können Sie die Food-Box 

noch durch zusätzliche Optionen wie Banknotenleser, Telemetrie-Ein-

heit oder individuelle Beklebung Ihren Wünschen anpassen.

Um Ihren Start in die Selbstvermarktung noch zu beschleunigen, bie-

ten wir Ihnen den Kaufvertrag auf verkaufsautomaten.de direkt als 

Download an. Falls Sie noch Fragen haben, lassen Sie sich von unseren 

kompetenten Mitarbeitern beraten. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

	� Eigenes Design 	� Starter-Paket

>> Automat + Steuereinheit
>> Münzwechsler
>> Produktl if t
>> Kühlung
>> LED-Beleuchtung

nur  

194,00 €/Monat 

(Leasing oder  

Mietkauf 60 Raten)

nur 9.970 €  

zzgl. MwSt
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	� Automaten-Designs
Grillfleischautomaten Wurstautomaten

05 | Grillfleisch schwarz 03 | Wurst Feuer06 | Grillfleisch Feuer 07 | Grillfleisch Holz 04 | Wurst Spieße

37 | Fleisch Delikat 36 | Wurstwaren Granit38 | BBQ Wurst Feld 45 | Wurstwaren Holz

Wählen Sie Ihr Design!
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	� Automaten-Designs
Verkaufsautomaten | Käse

09 | Käse braun 17 | Käse weiß

Eierautomaten

Verkaufsautomaten | Gemischt

01 | Eier Weizen 02 | Eier Stroh

34 | Brot Schiefer

44 | Eier Outdoor

35 | Brot Kornfeld

Wählen Sie Ihr Design!

08 | Mixed braun 16 | Mixed weiß
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	� Automaten-Designs Wählen Sie Ihr Design!

Getränkeautomaten

Weinautomaten

10 | Getränke blau

39 | Wein Sonnenuntergang

11 | Getränke schwarz

40 | Weisswein

Verkaufsautomaten | Milch

21 | Milch braun 22 | Milch weiß

Honigautomaten

18 | Honig blau 19 | Honig schwarz 20 | Honig gold
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Ihr eigener Automaten-Hofladen
Unser Automaten-Container im modernen Design fällt jedem ins Auge. Der Ver-

kaufscontainer ist perfekt auf Ihre Automaten zugeschnitten und lädt Ihre Kun-

den auch bei schlechtem Wetter zum Einkaufen ein. Im Container können bis 

zu 4 Warenautomaten aufgestellt werden. Optional können Sie einen kleinen 

Lagerraum hinzufügen. Dieser wird mit Zwischenwänden in den Ladencontainer 

eingebaut.

Unser Verkaufscontainer besticht nicht nur durch seine tolle Optik, sondern kann 

auch mit Ausstattung punkten: Neben den obligatorischen Stromanschlüssen 

verfügen unsere Container über gut isolierte Wände aus 120mm starken Sand-

wichplatten, bodenlose Fenster und optional über eine Klimaanlage, die auch 

zum Heizen genutzt werden kann.

Falls Sie noch Fragen 

haben, lassen Sie sich 

doch dazu von unse-

ren kompetenten 

Mitarbeitern bera-

ten. Wir freuen uns 

auf Ihre Anfrage!

	� Automaten-Container
TECHNISCHE DATEN

Maße

•	 Außen (LxBxH): 6,00m x 2,50m 

x 3,00m  

•	 Innenhöhe: ca. 2,50m

Wände & Dach

•	 Sandwichplatten  

(120mm PUR-Kern)

•	 T-35-Trapezblech (Dach)

•	 innen & außen 0,45mm Stahlblech

•	 Kassetten / holzähnliche Bleche

•	 Korrosionsschutzfarbe

Boden

•	 Fachwerkträger

•	 Aluzink Trapezblech T-4

•	 Isolationsschicht

•	 18mm Bodenplatte

•	 PVC Lenolium

•	 Sockelleisten

Beispielkonfiguration

•	 Container 6m x 2,5m

•	 Elektroinstallation

•	 1x Aluminiumtür mit Kippfenster

•	 5x Aluminium Glasvitrine FIX

•	 	3x Lamelle für Glasvitrine FIX

nur  

299,- €/Monat 

(Leasing oder  

Mietkauf 60 Raten)

nur 15.990 €  

zzgl. MwSt



Risto Vending

Zum Schlahn 12

51709 Marienheide

Deutschland

Tel: +49 (0)2264 200 99 50

Mail: verkauf@risto.de

Web: www.verkaufsautomaten.de

Shop: www.verkaufsautomaten-24.de

Ihr Händler vor Ort:

Design by: www.stefanie-pankratz.de


