Tietkuhlautomaten

Eis-Box
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Risto ist ein renommiertes Unternehmen, welches seit 2000
stationare Kuhlanlagen, Milchtanks, Milchwannen, Pasteuri-
satoren, Milchautomaten, Warenautomaten, Mini Molkereien
und BuUrocontainer herstellt / verkauft.
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Cooler Inhalt & heiBes Design -i."i‘
Sommer, Sonne, Sonnenschein - jetzt
ein Eis! Gut, wenn dann lhr Eisauto-
mat in der Nahe ist. Egal, ob Sie als
Eisdielenbetreiber auch nach den Off-
nungszeiten lhr Eis verkaufen moch-
ten, ob Sie in Ihrer Imbissbude zusatz- el
lich Eis anbieten mdchten oder ob Sie .
in Ihrem Hofladen selbstgemachtes
Milchspeiseeis verkaufen modchten:
die Risto Eisautomaten werden Sie
dabei zuverlassig unterstutzen.

TECHNISCHE DATEN
- Energieeffizienzklasse: A**

+ Netzspannung: 230V 50Hz

+ Anschlusswert: 1,13kW

Eis-Box

varkaulsauicmatends

+ Gefriertruhe Volumen: ca. 190 Liter
- Kuhlung: bis -40°C
+ Notstrom-Akku (Kuhlung) halt ca. 12h

+ 183cm x 104cm x 94cm (Hx B x T)
- Gewicht: 272kg

Unser Eisautomat ist vielfaltig und
einfach konfigurierbar, sparsam im
Stromverbrauch und auBerordent-
lich gutaussehend. Sein Roboterarm
mit Vakuumgriff ist ein Hingucker,
der selbst runde, verpackte Eishdrn-
chen zuverlassing zum Ausgabefach
transportiert. Die mit A** zertifizierte,
integrierte Kuhltruhe kann auf -40°C
runterkuhlen. Bis zu 12 verschiedene
Produkte bzw. Eissorten kénnen Sie
mit der Eismaschine anbieten.

- Betriebsbereit inkl. Folierung

ab 220,00 €/Monat
(Leasing oder Mietkauf 60 Raten)
ab 11450 € zzgl. MwSt
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Alles frisch bei -40°C

Wenn Sie Lebensmittel aus eige-
ner Produktion verkaufen oder lhren —_— . Energieeffizienzklasse: A**
Kunden nach Ladenschluss noch den 8 - Netzspannung: 230V 50Hz
Kauf eines Abendessens ermogli- . ‘ " + Anschlusswert: 1,13k\W
chen mochten, wenn Sie Ihr Sommer-

_ TECHNISCHE DATEN
Eis-Box .

varkaulsauicmatends

gemiise im Winter oder Speiseeis . Gefriertruhe Volumen: ca. 190 Liter
im Sommer anbieten mdchten, dann + Klhlung: bis -40°C

ist unser TiefkUhlautomat immer die u:‘: - Notstrom-Akku (Kuhlung) halt ca. 12h
richtige Wahl fur Sie. Unsere Automa-

ten sind Qualitat zum Anfassen. : B % 2 . - 183cm x 104cm x 94cm (Hx B x T)
: - Gewicht: 272kg

Die Automaten bieten lhnen eine C ,
Kuhlleistung auf bis zu -40°C, Platz fur L My N A - Betriebsbereit inkl. Folierung
bis zu 12 verschiedene Produktgrup- P
pen, einen geringen Stromverbrauch - N i
dank A** zertifizierter Kuhltechnik und e B . ab 220,00 €/Monat

einen Roboterarm, der mit Vakuum : % = i ' (Leasing oder Mietkauf 60 Raten)
die gewiinschten Produkte greift und L e (R ab 11.450 € zzgl. MwSt
spektakular in die Ausgabeklappe be- tha e N\ N \

fordert.




Roboterarme,
Jnterdruck & selbst-
offnende Kuhltruhen

Mechanik, die einfach SpaB macht

Unsere Tiefkuhlautomaten nutzen Mechanik zum Miterleben. Beim Kauf-
vorgang offnet sich die Tiefkuhltruhe automatisch, der Roboterarm schwenkt
an die richtige Position, die Saugeinheit schaltet sich ein und der Roboterarm
taucht ab, um sich das gewunschte Produkt zu angeln - jeder Kauf an unseren
Eisautomaten ist ein kleines Erlebnis.

Kurzum: es macht einfach SpaB, an diesen Eisautomaten etwas zu kaufen. Zu-
sammen mit dem durchdachten Design sind sie ein Gewinn fur jeden Bau-
markt, jeden Imbissstand, jede Gaststatte, jeden Hofladen, jede Schule und je-
den Supermarkt.

Sie und Ihre Kunden werden die Automaten lieben!

B Automaten-Designs

Speiseeisautomaten

28| Eis Schoko 29 | Eis Kugeln

Tiefkuhlautomaten

30 | TK Pizza 31| TK Steak



Ihr Handler vor Ort:

Risto Vending

Zum Schlahn 12
51709 Marienheide
Deutschland

Tel: +49 (0)2264 200 99 50
Mail: verkauf@risto.de
Web: www.verkaufsautomaten.de

Design by: www.stefanie-pankratz.de



